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YORKSHIRE TARTI

Hamuru:

180 gr (1 1/2 su bardagi) un

2 tath kasig seker

1/2 kahve kasidi tuz

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

45 gr (3 gorba kasigi) margarin

1-2 ¢gorba kasigi cok soguk su

Harci:

750 gr elma (kabuklari soyulup, ¢ekirdekli kisimlari ¢ikarilarak ince dilimlenmig)
240 gr (1 su bardag) seker

2 karanfil

15 gr (1 ¢orba kagiJ1) tereyagdi (kUgik pargalar halinde)

Once, finninizi orta sicakhda (200*0) getirip, Isitiniz.

Hamuru hazirlamak i¢in un, seker ve tuzu orta boy bir kaseya eleyiniz. Tereyag ve margarini bicakla ki¢ik
parcalara kesip ekleyerek, parmaklarinizia karigim ekmek igi gérinimUnu alana kadar, una yediriniz. 1 gorba
kasiJ! soguk su katip, bicakla unlu karigsima yediriniz. Ellerinizle karistirip, hamuru pdrtiiksiz olana kadar
yogurunuz. (Hamur ¢ok kuruya kalan 1 ¢orba kasigi soguk suyu da katiniz.) Hamuru buzdolabinda 10 dakika
sogutunuz.

Elma dilimlerini bir tart kalibina dizip, Gstlne hindistancevizini ve sekerin yarisini ( 1/2 su bardagi) serpiniz.
Karanfilleri ve tereyadi parcalarini tGstline serpistirip, kalibi aliminyum kagitla kaplayarak firina strintz. Tarti 20
dakika pisirdikten sonra kalibi firindan alip, bir kenarda sojumaya birakiniz.

Hamuru buzdolabindan alip, 0,5 cm kalinliginda agtiktan sonra, merdaneye sararak tartin Gstiine yerlestiriniz.
Kenarlarini bastirip, keskin bir bigakla diizeltiniz. Bicakla yada ¢atalin sapiyla kenarlara kirma yapiniz. Tartin
Ustline bir fircayla biraz su surtp, kalan 120 gr (1/2 su barda@i) sekeri sarpiniz. Kalibi yeniden firina sirip, 30
dakika daha pisiriniz.

Kalibi firindan alip, tartinizi sicak olarak servis ediniz.
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