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YORKSHIRE COREGI (INGILIZ)

200 grun

Bir tutam tuz

2 cay kasigi zencefil
1/2 cay kasigi targin

1 cay kasigi karbonat
200 gr yulaf ezmesi
150 gr pekmez

150 gr margarin

100 gr seker

1 yumurta, hafif ¢irpilimig
125 gr siit.

23 cm. kare bir kek kalibini yaglayip, dip ve kenarlarina yagh kagit ddéseyin. Un, tuz, zencefil ve karbonati bir
kaba eleyin. Yulaf ezmesini de ekleyip, bir kenara birakin. Pekmez, margarin ve sekeri baska bir kabin i¢inde
atese koyun ve yag ile seker eriyene dek karigtirin. Atesten indirip, unu ekleyin. Yumurta ve sitl de katip
dizgunlesene dek karistirin. Hazirlanan kaliba dokup, hafif firinda 1+1/4 saat pisirin. 5 dakika kalipta kaldiktan
sonra, kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Bir hafta kadar hava gegirmeyen teneke bir kutuda sakladiktan sonra,
ya oldugu gibi, ya da yag surerek servis edin.
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