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YORGANLI TAVUK DOLMASI (EDIRNE)

Edirne il Kiiltir ve Turizm Mudarligi

Yarim tavuk

Yarim kilo un

1 Bardak Su

Bir Miktar Tuz

Yarim Paket margarin
Yarim Tavuk

1 Bas Sogan

1 Bardak Piring

Yarim tavuk kaynatilir, suyu alinir.

Bir bardak sade su, tuz, yumurta, un hamur tutulur.

Iki atne yufka acilarak kare parcalara bolun(r.

Bir bas sogdan, bir bardak piring, bir miktar yag karistirilip kare parcalarin icine konup dolma gibi sarilarak yagl
tepsiye dizilir.

Uzerine yufka o6rtiillp firinda kizartilir.

Tavugun suyu dokullp, on dakika pigirilir, istege gbre sarimsakli yogurt dékulebilir.
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