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YORGAN KEK

3 adet Yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

2 yemek kasigi dolusu kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Kremasi igin:

400 g labne

1 adet yumurta

1 yemek kasidi dolusu nisasta
2 yemek kasi§i dolusu pudra sekeri
1 paket vanilya

Un, kabartma tozu, vanilya ve kakaoyu derin bir kaba eleyin.

Farkli bir kapta da yumurta ve sekeri beyazlasincaya kadar ¢irpin

Ardindan sivi yag, su ve elenen kuru malzemeleri karisima ekleyerek iyice mikser kullanmadan karigtirin.
Hazirladiiniz kek hamurunu yaglanmis tepsiye doékun.

Kremasi i¢in; labne, yumurta, pudra sekeri, nisasta ve vanilyayi bir kaba alarak mikser kullanmadan iyice ¢irpin.
Labneli karisimi sikma torbasina alarak, tepsideki kekin Gzerine 2-3 cm araliklarla seritler halinde sikin.

170 derece 6nceden isitilmig firinda 30-35 dakika kadar kontrolld bir sekilde pigirin.
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