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YONCA POGACA

1 paket yas maya

125 gr yumusak margarin
2 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1/2 su bardagi yogurt
1/2 su bardag siviyag

1 yemek kasigi toz seker
1,5 tath kasigi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

Acika

Maya ilik sitiin icinde eritilir. Yumurtalar kirilip, birinin sarisi Gzerine strtimek Gzere ayrilir. Yogurma kabina
yumurta, siviyag, yogdurt, margarin, maya-sit karigimi, tuz, seker alinip karigtirilr. Aldig1 kadar un eklenip kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogrulur. Hamur iki kati kabarincaya kadar
mayalandirilir.

Mayalanan hamurdan mandalina biyUkligunde pargalar kopartilip yuvarlak sekilde acilir. Ortasina i¢
malzemeden 1 yemek kasigi kadar yerlestirilir ve kapatilir. Elde hafifce yuyarlanip bastirilarak daire haline
getirilir. Ortasi kopariimadan bigakla karsilikl olarak 8 gizik yapilir. Kesilen iki ug karsilikli olarak ¢evrilir, altlari
birlegtirilir ve yonca sekli verilir. Biitlin hamur bitene kadar iglem tekrarlanir. Yagh kagit serilmis ya da yaglanmisg
tepsiye dizilip Gzerlerine yumurta sarisi strdlir. Onceden isitilmig 180 derece firinda Gzerleri kizarincaya kadar

pigirilir.
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