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YONCA COREKLERI

180 gr (1 su bardagdi) kuru kayisi (ince dogranmig)

15 gr taze (yas) maya

60 gr (1/4 su bardagi) + 1 cay kasig seker

1+1/4 su bardagi ik sat

1/2 kg (4 su bardagi) un

1 tath kasidi tuz

90 gr (16 corba kasigi) + 2 tath kasidi tereyadi (eritilmis)

Kayisilar kiiguk bir kaseye koyup, Ustlerine ilik su dékiiniz. Kayisilari 30 dakika beklettikten sonra siiziip bir
kenara birakiniz.

Bu arada mayay! kiiglk bir kaseye ufalayip, 1 ¢ay kasidi sekeri ekleyerek catalla eziniz. 1/4 su bardagi ik stt
katip kabartiniz. Kaseyi sicak ve esintisiz bir yerde 15 - 20 dakika, mayall karisim képuklenip kabarincaya kadar
bekletiniz.

Unu, kalan 60 gr (1/4 su bardadi) sekeri ve tuzu isitiimis biyUk bir kaseye eleyiniz. Ortasinda bir gukur acip,
mayali karigimi, kalan 1 su bardag ilik sGtt ve 60 gr (4 corba kasigi) tereyadi ekleyiniz. Parmaklarinizla ya da bir
spatulayla unu yavas yavas sulu harcin igine ¢ekiniz. Bitin un karisip, hamur kasenin kenarindan ayrilana
kadar karistirmaya devam ediniz.

Hamuru hafifce unlanmig tezgaha ¢ikarip 10 dakika yogurunuz. (Hamur yapigirsa tezgahi yeniden hafifce
unlayiniz. Hamui purtiikstz ve esnek olmalidir.)

BuyUk kaseyi ¢alkalayip iyice kuruladiktan sonra, hafif¢ce yaglayiniz. Hamuru bir top haline getirip kaseye
koyunuz. Kaseyi temiz ve nemli bir bezle drterek sicak ve esintisiz bir yerde 1-1,5 saat, hamur kabarip 2 kat
olana kadar bekletiniz.

Kalan 2 ¢orba kasigi tereyagla 24 ¢oérek kalibini yaglayip, bir kenara birakiniz. Kabarmis hamuru unlanmig
tezgahta biraz ac¢ip, Ustlne suda bekletilmis kayisilar serpiniz. Kayisilari hamura bastirip, 7-8 dakika kadar
yogurunuz. Avug iclerinizle bastirarak ¢ok ki¢ik 72 top yapiniz. Her ¢orek kalibina 3 top yerlestirip, kaliplar
sicak, esintisiz bir yerde yeniden 45 - 60 dakika, hamur kabarip hemen hemen 2 misli olana ve kaliplari
doldurana kadar bekletiniz.

Once firninizi yiksek sicakliga (220° C) getirip, isitiniz.

Bir fircayla hamuru, kalan 2 tath kasigi eritilmis tereyagla yaglayiniz. Kaliplari firina koyup 15 - 20 dakika,
¢oreklerin Ustl nar gibi kizarana kadar pisiriniz.

Kaliplari firndan aliniz. Gorekleri tel 1zgaraya ¢ikarip, biraz iindirdiktan sonra servis ediniz.
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