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YOLCU COREGI

Yarim paket margarin

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 cay kasigi toz karanfil
1 cay kasigi toz targin

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Margarin eritilir, iltilir. Yogurma kabina yogurt, margarin, yumurta, yumurtanin beyazi (sarisi Uzeri igin ayrilir)
konur, parmak uglariyla iyice karigtinilir. Unlu kabartma tozu, karanfil, tar¢in ve yumusak bir kivam alana kadar
un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 15 dakika dinlendirilir. Sonra limon kadar pargalar alinir,
yuvarlanir, biraz yassilastirilir. Cérekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir. 185 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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