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YOKA TATLISI (AMASYA)

Amasya Valiligi

1 yumurta

1 cay bardagi sit
1 fi ncan siviyag

1 fi ske tuz

2 su bardagi ceviz
Alabildigi kadar un
Kizartmak igin:
150 gr. tereyagdi
Serbeti igin:

1 kg. seker

4 su bardagi su
Yarim tath kasidi limon suyu

Malzemeler karigtirilir. Un ilave edilir. Kulak memesi yumusakliginda 6zIU bir hamur yapilir. Ceviz blyUkliginde
bezeler ayrilir. Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Yufkalar acilabildigi kadar blyutuldr. Sac Uzerinde kizarmadan

gevire gevire kabartilarak kurutulur. Tatl yapilacadi zaman su ile islatilir. Arasina ceviz konularak istenilen sekil
verilir veya tepsiye diiz olarak dizilir. Orta kata ceviz konulur. Nemli iken kesilerek sekil verilir. Pembeleginceye
kadar firinda kizartilir. Uzerine serbeti soguk olarak dokdlur. Servise hazirdir.
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