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YOGUT VE BAHARATLI PIRINC CORBASI

MAZLEMELER:

2 gr degirmen karabiber

5 ¢orba kasiJi piring

6 su bardagi et suyu

2 kasik tereyagi

6 yemek kasigi sizme yogurt
5¢rtuz

1 cay kasigi kuru nane

20 grun

1 adet yumurta sarisi

8 yaprak taze nane

1 tutam ayiklanmig maydanoz

HAZIRLANISI:

Et suyu kaynamaya yakin pirinci kaynayan suya koyulur. Piring yumusayana kadar 1 kapta kaynatin. Un, yogurt,
yumurta sarisi ve su ile acin yumusamig pirinci karistirarak ilave edin ve 2 dk kaynatin. Bir tavada tereyagi eritin
Uzerine kuru nane, taze nane ve maydanoz ilave edin. Bu karigsim piring gorbasinin i¢ine ilave olur. En son tuz ve
karabiber konularak servise hazir olur.
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