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YOGURTLU YUMURTA SALATASI

1 orta boy yesil salata (dis yapraklar ¢ikarlmis, yikanip yaprak yaprak ayriimis)
8 yumurta (kati haslanip, her biri uzunlamasina ortadan 2'ye kesilmisg)

8 zeytin (her biri 2'ye bélinup, ¢ekirdekleri gikarilmis)

2 demet tere

10 buyUk kirmizi turp (ince dilimlenmig)

1 biyUk yesil dolmalik biber (¢cekirdekleri temizlenip, ince seritler halinde kesilmis)
3 orta boy havu¢ (kabuklari kazinip, rendelenmig)

Sosu:

1+1/4 su bardagi yogurt

2 tath kasigi limon suyu

1 tath kasigdi sirke

2 ¢orba kagiJi taze sogan (ince kiyilmig)

1 tath kasidi dereotu (ince kiyllmis)

1 ¢corba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

1 tath kasidi kirmizibiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yesil salata yapraklarini blyuk bir servis tabagina diziniz. Yumurtalari kesilmis taraflar alta gelecek bigimde,
tabagin ¢evresine daire bigiminde diziniz. Her yarim yumurtanin Ustiine yarim zeytin oturtunuz.

Tereyi 16 esit porsiyona ayirip yumurtalarin arasindaki bosluklara, saplari iceri bakacak bigimde yerlestiriniz.
KugUk bir kasede turp, yesil biber ve havucu karistirip, karisimi tabagdin ortasina yerlestiriniz.

Sosu hazirlamak igin, kiicUk bir kasede yogurt, limon suyu, sirke, taze sogan, dereotu, maydanoz, kirmizibiber,
karabiber ve tuzu karistirip, bir yumurta teliyle ¢irpiniz. Sosu bir kaseye bosaltip, salatanin yaninda servis ediniz.
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