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YOGURTLU YESIL MERCIMEK CORBASI

Betll Kéroglu

1 GCay bardagdi Kesme Hamur

1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1 Su bardag@i Yogurt

2,5 ¢corba kasigi un

1 adet maggi et bulyon

1,5 litre su

UZERI ICIN

2 corba kagiJi tereyad

1 tath kasidi pul biber

2 corba kasi§i ceviz igi

1) Tencereye 1,5 It su ve hamur konup hamurlar yumugayana kadar pigirin.

2) Haslanmig mercimegi ve bulyonu ilave edip ve bes dakika daha kaynatin.

3) Bu asamadan sonra ocagin altini kapatin.

4) Diger tarafta yogurt ve unu karigtirin

5) lik sicakhid ¢ikmis olan ¢orbadan yodurda ilave ederek agin ve tim yogurtlu karigimi gorbaya karistirin.
6) Tekrar ocagin altini yakip surekli karigtirmak sureti ile kaynatin.

7) Servis esnasinda tereyadini yakip pul biber ilave ederek ¢orbanin tzerine ilave edin.

)

Kesme Hamur Tarifi igin;
2 su bardadi un, 1 cay kasigi tuz ve su ile sert bir hamur yogrulur. yarim cm kalinhiginda agilip ki¢Uk kipler
seklinde kesilerek kurutulur.
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