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YOGURTLU YAYLA KEBABI

Yarim kg kiyma
Yarim kg kuzu budu
Yarim kg stizme yogurt
3 adet tirnak pidesi
2 adet domates

5-6 adet sivribiber
100 gr tereyagi

Tuz

Toz kirmizibiber
Karabiber

Pulbiber

Kuzu etini 200 derece firinda pisirin. Pideleri kare seklinde kesin. Tavaya ¢ok az tereyadi alin. Pideleri kizartin.
Servis tabagdina aktarin, lzerine stizme yogurdu dokiin, toz kirmizibiberi serpin. Ayri bir kapta kiymayi,
karabiberi ve tuzu karigtirin. lyice yogurun. Enli siglere takin. Arkali 6nlU kizartin. Yodurdun Uzerine koéfteyi alin.
Kuzu budunu dilimleyerek, tabaga koyun. Aralarina yogurt dékin. Kirmizibiber serpin. lzgarada pigiriimis
domates ve sivri biberle birlikte servis yapin.
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