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YOGURTLU YAYLA KEBABI

www.beypilic.com.tr

Gogus Fileto V2 kg
Gogus Kiymasi 2 kg
Tost Ekmegi 1 Adet
Sitizme Yogurt 2 kg
Sarimsak 1 Dis
Kirmizi Toz Biber
Tuz

Karabiber

Susleme igin:
Domates 6 Adet
Garliston Biber 6 Adet

Tost ekmeklerini kiip halinde dogradiktan sonra yagda hafif derecede sote yapilir. Yogurt sarimsak ilave
edildikten sonra ¢irpilir. G6gus filetoyu tavada kizartilir. Kiymayi kofte yapilip oda tavada kizartilir. Kizartilmig
olan ekmegi tabagimiza tepe seklinde koyarak Ustiine sarimsakli yogurdu dékeriz. Kizartilmis olan fileto ve
kofteleri patates dilimi seklinde kesip yodurdun Ustline bir fileto bir kéfte seklinde dizilir. Fotografta gérilen
dizilis seklinde servis yapilir. Kirmizi toz biberi yeteri kadar tzerine serpilir.
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