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YOGURTLU YAYLA CORBASI

5 ¢orba kagsiJi piring

10 su bardag et suyu veya su
3 ¢orba kasiJi un

Yarim bardak st

4 corba kasig yogurt

1 corba kasigi margarin

1 yumurta sarisi

Yetrince tuz, nane

Pirinci yarim saat sicak suda islattiktan sonra et suyunda (veya suda) tuzunu da katarak yarim saat kaynatin.
Unu sitle iyice ezip, plrizsiz hale getirerek yodurda katin ve bu karigsimi da ¢orbaya katin. Bu sekilde 10
dakika daha agir ateste pisirin. Bir yumurta sarisini bir gcorba kasigdi et suyu (veya su) ile ¢irparak, gorbanin altini
kapattiktan sonra tencereye bir kenarindan akitin. Bitraz karistirdiksan sonra , Gzerine arzuya bagl olarak
kirmizi biberli yag ve nane serperek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:3403 « adi:YOGURTLU YAYLA GORBASI « génderen:Kezban « indirme tarihi:26.04.2024 - 17:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yayla-corbasi-vt398
http://www.tcpdf.org

