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YOGURTLU YARMA CORBASI

THY Skylife

1 su barda@i yarma (asurelik bugday)
3 su bardag et suyu

1 adet yumurta

5 su bardagi stizme yogurt

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi tuz

2 tath kasigi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

Bugday! yikayip agilmasi igin sicak suyun igerisinde 2 saat bekletin. Bugdaylar iyice agilana kadar 45-50 dakika
kaynatin ve suyunu slzin. Gorba tenceresinde yumurta ve unu ¢irpin. Uzerine yogurt, et suyu, haglanmis
bugday ve tuzu ilave edin. Kisik ateste sUrekli karistirarak kaynayincaya kadar pisirin. Corba ¢ok koyulasirsa
1-2 su bardagdi su ilave edin. Tereyaginda yakilmig pul biber ve naneyi ilave ederek servis edin.
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