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YOGURTLU YAHNI

600 gr Koyun Kiymasi

6 adet Pide Ekmek

800 gr Yogurt

4 kahve fincani Tereyag

1 dis Sarimsak

4-5 dal Maydanoz

Tuz, Karabiber

Arzuya gore yanina pilav ilave edilebilir

Tavada tereyagini eritip kiymayi kavurun. igine doviilmis sarimsagi ve baharatlari ekleyip karigtirin. Bir tepsiye
pide ekmeklerini kiip seklinde dograyip yerlestirin. Uzerine ekmekleri 6rtecek sekilde yogurdu yayin. Kiymali
karisimi da yogurdu kapatacak sekilde ekleyin. Kebabin tizerini maydanozla sisleyin ve servis yapin.
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