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YOGURTLU YABAN TURPU SOSU

Bu sosu hazirlarken, hazir satilan pire halindeki yaban turpu kullanin. Eger hazir satilani bulamazsaniz, plreyi
evde kendiniz hazirlayabilirsiniz. Bunun igin, gerekli oldugu 6lglide yaban turpunun dis kabuklarini soyup
yikayin. Kuruladiktan sonra, derin bir kaba rendeleyin. Igersine limon suyu ilave edin. (Ne kadar ince
rendelerseniz, tadi o kadar keskin olur.)

Limon suyu miktarini damak tadiniza gore ayarlayin, gerekirse biraz seker katin. Alternatif olarak, elma rendesi
ilave edebilir, veya limon yerine sirke de kullanabilirsiniz.
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