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YOGURTLU VISNELI PASTA

2 su bardagi tatl yogurt,

1 su bardagi krema,

yarim su bardag@i pudra sekeri,

1 tath kasidi toz jelatin,

ceyrek su bardagdi Ik su,

yarim su bardagi visne suyu,

1 su bardag vigne,

yarim su barda@i damla ¢ikolata.
Sislemek icin:

Visne, seftali ve nane yapragi

Tatl yodurdu, 1 su bardagi sekersiz krema ve pudra sekeri ile iyice karigtirin. 1 tath kasidi toz jelatini, ceyrek ¢cay
bardak ilik su i¢inde eritip, visne suyuna katin.

Jelatinli vigne suyunu iyice galkalayip yogurtlu karigima ekleyin. Bu malzemeyi 20 cm. ¢apinda bir kaliba dokin.
Uzerine ¢ekirdekleri ¢ikartilmis 1 bardak visneyi ve damla ¢ikolatalari katin. Bir gece buzdolabinda veya birkag
saat buzlukta bekletin.

Buzluktan ¢ikarir cikarmaz visne, seftali dilimleri ve nane yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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