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YOGURTLU VISNE TATLISI

2 su bardagi tath yogurt

1 su bardadi sekersiz krema
Yarim su bardag pudra sekeri
Bir tath kagidi toz jelatin
Geyrek gay bardagi ilik su
Yarim su bardagi visne suyu

1 su bardag visne

Yarim su bardag damla c¢ikolata
Sislemek igin:

Visne

Seftal

Nane yapragi

Yogurt, krema ve pudra gekerini iyice karigtirin. Ayri bir yerde jelatini 1lik suda eritip, visne suyuna katin. Jelatinli
visne suyunu iyice calkalayip, yodurtlu karigima ilave edin. 20 cm ¢apindaki kaliba dokin. Uzerine gekirdekleri
¢ikarlmis vigne ve damla ¢ikolatayi ekleyin. Bir gece buzdolabinda veya 1-2 saat derin dondurucuda bekletin.
Visne, seftali ve nane yapragiyla sUsleyip servis yapin.
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