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YOGURTLU VE LIMONLU IRMIK TATLISI

https://www.posta.com.tr

Yarim su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1,5 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt

2 adet limon kabugu rendesi
1 gorba kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta sarisi

Serbet igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagdi toz seker

1 adet limon suyu ve kabugunun rendesi

Toz seker ve yumurtay 5 dakika ¢irpin. Diger hamur malzemelerini ekleyip birbirine yedirin. Yaglanmis firin
kabiniza hamurunuzu doékup Gzerine ¢irpilmis yumurta ve yogurdu yayin.

180 derecede I1sitilmig firinda, 35 - 40 dakika pigirin.

Su ve sekeri kaynatin. Kaynayinca limon kabuklarini ve suyu ekleyin. Kekin izerine dokdin.
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