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YOGURTLU UN CORBASI

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi kuru nane
1 yemek kasigdi tereyagi
Bir miktar tuz

2 litre kadar suyu tencereye alip ocaga koyuyoruz. Un, yogurt ve yumurtayi 1 bardak su ve tuz ile birlikte ¢irpma
kabina alip iyice ¢irpiyoruz ( topak kalmayacak sekilde.) Suyun kaynamaya baglamasina yakin hazirladigimiz
karisimi yavas yavas ekleyerek kaynayana kadar surekli karistiriyoruz. Eger ¢orbanin koyu oldugunu
disunlyorsaniz kaynar su ekleyerek kivamini ayarlayabilirsiniz. Gorba kaynamaya bagladiktan sonra yaklasik
10 dakika boyunca kaynamasini bekleyip, tereyadini eriterek nane ile birlikte ekleyebilirsiniz.
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