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YOGURTLU TUTMAGCLI TAVUK CORBASI

1 It et suyu

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kagigi margarin
1 adet limon suyu

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag st

1 tath kagigi pulbiber
Suslemek Igin:

1 tath kasidi kuru nane

1 adet haglanmig didilmis tavuk gégus eti
1 su bardag: erigte

Bir kaba un, yogurt, limon suyu ve yumurta sarilarini koyup sttle karistirin. Bir tencerede et suyunu ve gégus
etini kaynatin. Kaynamakta olan et suyuna yogurtlu karigimi yavas yavas ilave edin. Adir ateste 15 dakika
kaynatin. Ayri bir kapta sana yagini eritip pulbiberle karistirin. Hazirladiginiz corbanin Gzerine dékin naneyide
ekleyip ocagi kapatin.

© lezzetler.com tarif no:102595 « adi:Yogurtlu Tutmagh Tavuk Corbasi « génderen:habibe giilyliz « indirme tarihi:23.04.2024 - 20:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-tutmacli-tavuk-corbasi-vt74808
https://img.lezzetler.com/yuklenen/yogurtlu-tutmacli-tavuk-corbasi-102595.jpg
http://www.tcpdf.org

