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2 su bardagi un

125 gram margarin

Yarim su bardagi toz seker
1 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardadi toz badem

2 adet elma rendesi

1 su bardagi toz seker

400 gram tuzsuz lor peyniri
200 ml stizme yogurt

4 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi un

YOGURTLU TURTA

Taban malzemesi i¢in; un, oda sicakliginda bekletilmis margarin, toz seker, yumurta, kabartma tozu ve toz
bademi karigtirip yogurun. Hamurun bir kismini ayirip kalanini yuvarlak kaliba yagl kagit serpip, hamuru kaliba
yayin. Diger tarafta toz sekerle lor peynirini kanigtinin. Yogurt ekleyip tekrar karistirin. Yumurta sarilarini mikserle
cirpip peynirli karigima katin. Son olarak unu ilave edip karigtirin ve rendelenmis elmalari da koyun. Ayirdiginiz
hamuru da Uzerine serit seklinde yerlestirip, firtiklarl serpin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 20 dakika
pisirin. Servis yaparken Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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