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YOGURTLU TiRIT (HATAY)

Hatay Valiligi

1/2 kusbasi et (yagsiz)
2 yemek kasigi tereyagi
2-3 bas sogan

1/2 kg. slzme yogurt

1 kg. patates
Karabiber

Tuz

Et bol su ile haglanir. Patates soyulup yikanir, kugbasi dogranir, yag da biraz ¢evrilir. Soganlar kusbasi dogranip
yagda sarartilir. Pismis et, suyu ile beraber soganlarin tGizerine dokilip tuz, karabiber ve patatesler eklendikten
sonra hafif ateste dzlesinceye kadar pigirilir. Servis tabagina ekmekler kiiglk pargalar halinde dogranip
yayildiktan sonra pismis olan tirit suyundan dékllerek ekmekler islatilir. Daha sonra etli malzeme alinarak
ekmeklerin Uzerini kapatacak kadar eklenir. Bunun tzerine sarimsakli yogurt eklenerek servis edilir.
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