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YOGURTLU TAVUKLU KEBAP

Mutfak Urtinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

4 Corba Kasigi (140 Gr) Margarin

1 Adet Tavuk Gégsi

300 gr Kuzu Eti

2 Adet Tirnak Pide

2 Adet Kabugu Soyulmus Domates
Tuz, Karabiber, Kekik, Kimyon, Pul Biber
Uzeri igin:

1 Corba Kasig Margarin

1 Su Bardagdi Yogurt

1 Cay Kasigi Pul Biber

1 Adet Domates

2 Adet Sivri Biber

2 ¢orba kasigi margarini tavaya alin ve eritin. Tirnak pideyi ktip seklinde dograyin ve eriyen margarinin igine
ekleyin. Kitir olana dek pisirin. Servis tabagina alin. Ayri bir tavada 1 ¢orba kasigi margarinde rendelenmis
domatesi 5 dakika ¢evirin. Domates sosuna tuz, karabiber, kekik, kimyon ve pul biber ilave edin. Tirnak pideyi
pisirdiginiz tavada 1 ¢orba kagigi margarin daha eritin. Eriyen yagda hafif déverek incelttiginiz eti ¢evirin ve
kenara alin. Ayni tavada dogranmis tavugu kavurun. 1kisini birlegtirip pidenin tizerine yayin. Uzerine domates
sosu gezdirin. En uste de 1 ¢orba kasigi margarinde pul biber kizdirip gezdirin. Yogurt, k6zlenmis domates ve
sivri biberle servis yapin.

Puf Noktasi: Kebabin altina ddseyeceginiz pidelerin kitir olmasi igin tavaya aldiginiz margarin iyice 1sindiktan
sonra pideleri ekleyin ve kisik ateste karistirarak kavurun.
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