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YOGURTLU TAVUK

2 adet tavuk g6gsu

1 adet sogan

Tuz

5-6 adet tane karabiber

1 su bardag yogdurt
Yarim ¢orba kasigi salca
Yarim ¢orba kasigi siviyag

Tavuk gdguslerini sogan ve tane karabiberle birlikte tencereye koyun. Su ilave edip, iyice haslayin. Daha sonra
tavuklari tencereden alip, ince ince didin. Firin kabina yayin. Ayri bir kapta siviyag, salca, yogurt ve tuzu
karistinin. Bu sosu da tavuklarin tizerine gezdirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Uizeri kizarana dek pigirin.
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