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YOGURTLU TAVUK

500 gr. tavuk eti

3 ¢corba kasiJi sivi yag

3 dis dévilmuis sarimsak

1'er cay kasigi kimyon, toz kisnis ve pul biber
Yodurtlu sos igin:

1 su bardagi yogdurt

3 ¢orba kagsiJ! limon suyu

1 adet orta boy salatalik

1 corba kasigi kiyilmis dereotu
1/2 ¢orba kasigi hardal

1/2 ¢orba kasigi bal
Karabiber, tuz

Kusbagi tavuk etlerini ¢dp sislere dizin. Sivi yagda sarimsak, kimyon, kisnis ve pul biber ekleyip karistirin ve
etlerin Uzerine gezdirin. Buzdolabinda iki saat dinlenmeye birakin. Yogurt, limon suyu, rendelenip suyu sikiimig
salatalik, dereotu, hardal, bal, karabiber ve tuzu karistirin. Eti arkal 6nli kizartip yogurt sosla birlikte servis

yapin.
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