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YOGURTLU TAVUK KEBABI

400 gram tavuk gogus eti
3 yemek kasigi tereyagi
2 adet patates

3 adet sivri biber

Yarim ¢ay kasigi kori

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kimyon

Kekik

Kizartmak igin:

Aycicegi yag

Uzeri icin:

1 su bardagi yogdurt

2 dig sarimsak

Domates sosu igin:

1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasidi domates salgasi
1 cay bardagi su

Tavuk etini kugbasindan biraz daha blyiik dograyin. Tereyag ile birlikte tavaya alin. Uzerine kéri, tuz,
karabiber, pul biber, kimyon ve kekik katin. Tavuk etinin rengi dénene kadar soteleyin. Kizdirilmis aygicegi
yaginda énce iri kip dogranmig patates, daha sonra birkag parcaya bélinmus sivri biberleri kizartin. Uzerine
tavugu ilave edip karigtirin. Yogurt ve dévilmus sarimsagi bir kapta ¢irpin. Domates sos icin tereyagini eritin ve
salcayi birkag kez gevirin. Suyu katip kaynatin. Tavuk kebabinin Gizerine énce yogurt, daha sonra domates sosu
gezdirin ve sicak olarak servis yapin
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