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YOGURTLU TAVUK CORBASI

2 adet tavuk g6gus eti

1 kase kaymaksiz yogurt
1 adet yumurta sarisi

2 -3 yemek kasiJi un

4 bardak su

3 kasik margarin

ilk dnce diduikli tencerede 3 bardak suyla 2 adet tavuk gégsiinii haslayin. ve tavuk gégis eti haglandiginda
sogumaya birakin. Soguduktan sonra ister bigakla, isterseniz elinizle tavuk etlerini ¢ok kliglk pargalar bélerek
didikleyin.

sonra dudiklide geri kalan tavuk haglama suyunu gorba yapacaginiz tencere igine dokerek icine g6z karari su
katin. ve pargalanmis tavuk etlerini igine atin, kaynamaya baslasin.

Daha sonra derin bir kasede yogurtlu tavuk ¢orbasinin terbiyesini hazirlamak i¢in yogurdu, yumurta sarisini, yagi
ve unu koyarak ¢irpin. Sonra tavuk eti pargalar olan sicak tavuk suyundan alarak ¢orbanin terbiyesine yedirin.
karistirin ve ocakta kaynayan ¢orba suyunun altini kisarak yavas yavas ¢orbanin igine dokin.
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