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YOGURTLU TAVUK CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Kase tavuk eti

1 Bardak YOGURT

2 Yemek Kagigi un

1 Cay Kasigi tuz

1 Litre su

1 Adet yumurta

1 GCay Kasigi nane

1 Adet sogan

2 Dal maydonoz

1 Gay Kasigi pul biber

Tavuklar 6-7 su bardagi su ile haslayin. Sonra tavuklari ¢gikarip soguduktan sonra didikleyin. Yogurt ve yumurta
sarisini ¢irpin, sonra igine unu ilave edin. Kaynamakta olan tavuk suyuna karistirarak bu karisimi ilave edin.
Sonra didiklenmis tavuklari ekleyin. Sarimsaklari soyup igine rendeleyin. inmesine yakin tuzunu ayarlayip , limon
suyunu da ilave edin. Servis yaparken karabiber ekerseniz daha lezzetli olur.

NOT: istege gére bu gorbaya haslanmis nohut ve biraz da piring ilave edilebilir.
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