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YOGURTLU TAVUK CORBASI

1 tavuk g6gus eti

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

3 dis sarimsak

6.5 su bardag su

1 corba kasigi margarin
1 corba kasigi pulbiber
Tuz

6 su bardagi suyu tencereye alip tavuk etini ilave edin. Orta ateste tavuk eti yumusayincaya kadar haslayin.
Tavuk etlerini kevgirle ¢ikarip bir tabaga alin ve tel tel ayirin. Tekrar tencereye alip kaynamaya birakin.
Sarimsaklari soyup ezin. Un, yogdurt, yumurta sarisi, sarimsak ve yarim su bardagi suyu derin bir kasede ¢irpin.
Yodurtlu karigimi kaynamakta olan tavuk suyuna azar azar ekleyip 15 dakika pisirin.

Margarini tavada kizdirip pulbiberi ekleyin. Gorbanin lizerine ddkiip sicak olarak servis yapin.

Not: Dilerseniz sirke veya limon suyu ile gorbanizi zenginlestirebilirsiniz.
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