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YOGURTLU TAVUK CORBASI

8 bardak et suyu

1/2 haglanmis tavuk (cigeri ve katisiyle birlikte)
1/2 kilo yogurt

6 yumurtanin sarisi

Tuz

Yogurdu ve yumurta sarilarini yeteri kadar tuzla bir tencereye koymali. Telle ¢irparak bunlari iyice birbirine
yedirmeli. Yumurtayla yogurt iyice karistiktan sonra findik irilijinde parcalara dogranmis haslanmis tavukla
cigeri ve katisi bu karigima katilir. Girpmaya ara vermeden 8 bardak sicak tavuk suyu da azar azar katildiktan
sonra tencere atese oturtulur. Tenceredeki ¢orba tahta bir kasikla karigtirilarak kaynayincaya kadar ateste
tutulur. Sonra ategsten indirilir ve k&se ya da ¢ukur ¢orba tabaklarina béliindikten sonra servis yapllir.
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