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YOGURTLU TATLI

300 gr Stzme Yogurt

1 kutu Krema

1 paket Vanilya

3 yemek kasigi Pudra Sekeri
2 adet Portakalin Suyu

200 gr Kayisi Marmeladi
Sislemek icin:

15-20 adet Ceviz ve Cilek

Sltzme Yodurt, Krema, Pudra Sekeri ve Vanilyayl 5 yemek kagi§i Portakal Suyuna karigtirin.

Bu karigimi servis kaselerine bosaltin. Kayisi Marmeladindan 2 yemek kasigi ayirip kalani kasedeki yogurtlu
karisimin Gzerine dokiin.

Ayirdiginiz marmeladi 2 yemek kagsigi marmeladi portakal suyu ile karigtirin. Bu karisima cilekleri de ilave edip
kaselerin Uzerine ilave edin.
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