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YOGURTLU TATLI

4 yemek kasigi yogdurt

1 adet yumurta

2 yemek kasigi pudra sekeri

1 yemek kagigi misir nisastasi
2 adet cilek

1 tutam file badem

Sicaga dayanikli ufak bir kasede yodurt, yumurta, pudra sekeri ve nisastayi plrlizsiiz olana kadar karistirin.
Gilekleri ortadan ikiye bélup karigsimin Ustiine yerlestirin ve file badem serpip 150 derecede isitiimis hava
fritdzinde 25-30 dakika Uzeri kizartip kivam alana kadar pigirin. Bu igslemi dilerseniz firnda da yapabilirsiniz.
Tathniz1 5-10 dakika dinlendirin, 1lik olarak servis edin.
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