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YOGURTLU TAS KEBABI

1 kg. kuzu eti, (ceviz blyukliginde dogranmig),

2 su bardagi yogurt,

2 kasik sadeyag,

2 bas sogan,

1 su bardagi bezelye,

1 maydanoz,

2 yumurta,

3 iri olgun domates ya da bir kasik domates salcasi,
yeteri kadar tuz, biber.

Bir tencereye 2 kasik yag konarak kizdirilir, ince dogranmig sogan hafifce pembelegince temizlenmis kugbasi
etleri soganla birlikte hafif pembelesinceye kadar kavurun. Kabuklari ve ¢ekirdekleri ¢ikariimis rendelenmis
domatesi de tencereye koyup 1 bardak ilik su ekleyerek etler yumusayincaya kadar pigirin. Ayiklanmig bezelyeyi
de tencereye atin, suyunu ¢ekinceye kadar orta ateste pisirin. Ayiklanip yikanmis maydanozu ¢ok ince dograyip
tencereye serpin ve karigtirin. Servis tabagdina yogurt konur ve ortasi acilir ve bu bosluga tenceredeki pismis
taskebabi oldugu gibi yerlestirilir etrafina kati olarak haglanmis yumurtalari dilimleyip dizin ve servis yapin.
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