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YOGURTLU TARHUNLU TARHANA CORBASI

THY Skylife

6 bardak tavuk suyu

4 corba kasigi toz tarhana

2 ¢orba kasi§i ezilmis kese yogurdu
Yeterince tuz ve karabiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tatl kasidi dolusu tarhun otu

1 cay kasigi dolusu kirmizi toz biber

Oncelikle tarhanayi bir kAseye koyun, daha sonra 1 su bardagi Ilik suyla karistirin. 20 dakika bekledikten sonra
tencereye koydugunuz tavuk suyunu kaynatin. Tarhanayi karistira karistira ilave edin. Tuzunu ve karabiberini
koyduktan sonra yodurdu ve tarhunu ilave edip altini kapatin. 1 gorba kasidi tereyagini eritip Gzerine pul biberi
ve bir tath kasigi tarhunu ekleyin. Bir tasim kavurduktan sonra ¢orbanin Gizerine ddkip servis yapin.
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