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YOGURTLU TARHUNLU CORBA

1 kase yogurt

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi tarhun

1 adet koyun gerdani

1 tath kasidi tuz

2 corba kagiJ! tereyagdi
7 su bardagi et suyu

Oncelikle koyun gerdan haslanir ve sonra didiklenir. Bir tencereye yogurt, yumurta, un, tuz ve biraz soguk et
suyu konur. Purtz kalmayana kadar ¢irpilir. Sonra kalan et suyu konur, didiklenen et eklenir. Orta atege
yerlestirilir. Streklli karigtirarak kaynayana kadar pisirilir. Atesten almadan énce tarhun eklenir. Servisten hemen
Once kizdinimig tereyagdi gezdirilir.
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