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YOGURTLU TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana

1 su bardagi stizme yogurt
150 gr kiyma

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

8 su bardadi su ya da et suyu

Tarhana 2 su bardadi soguk suya islatilir. Tencereye yag konur, i1sininca kiyma katilir. Kiyma suyunu birakip
¢cekene kadar kavrulur. Yogurt ve suyu ile birlikte tarhana bagka bir kapta iyice karigtirilir. Kiymanin Gzerine
doékalar ve surekli karigtirarak bir tasim kaynatilir. Daha sonra Uzerine kalan 6 su bardagi su ve tuz katilr.
Karistirarak bir tasim daha kaynatilir. Tam kaynayinca ates kisik ayara getirilir. 5 dakika daha pisirdikten sonra
sicak servis yapllir.

ML® Yogurtlu Tarhana Corbasit icin tiklayin
ML® Yogurtlu Tarhana Corbasi (gbrsel)
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