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YOGURTLU TARHANA CORBASI

2 yemek kasigi tarhana

1 su bardag yogdurt

2 yemek kasigi un

6 su bardagi su veya et suyu

2 yemek kasigi tereyagi veya sivi yag
Tuz

Nane veya pul biber (istege bagh)

ilk adim, tarhana, yogurt ve unu bir kaba alarak karistirmaktir. Bu karigimi iyice homojen hale getirmek
Onemlidir. Karisim topaksiz bir kivama gelene kadar iyice ¢irpin.

Daha sonra su veya et suyunu bir tencerede kaynatin. Suyun kaynamasi sirasinda tarhana karigimini yavasga
kaynar suya ekleyin ve surekli karistirarak gorbayi pisirmeye baslayin. Bu noktada topaklanmayi énlemek icin
surekli karistirmak ¢cok 6nemlidir.

Gorba kaynamaya basladiginda altini kisip yavasga pisirmeye devam edin. Karigstirmaya devam edin ve ¢orba
kivamini alana kadar pisirin. Tarhana ¢orbasi koyu bir kivama gelene kadar pisirme siresi degisebilir.

© lezzetler.com tarif no:176597 « adi:Yogurtlu Tarhana Gorbasi « génderen:Gl « indirme tarihi:06.04.2025 - 08:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-tarhana-corbasi-vt33464
http://www.tcpdf.org

