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YOGURTLU TARHANA CORBASI

1 litre su

3 yemek kagigi sivi yag

1 dis sarimsak

1 kase yogurt

1 adet yumurta

3 yemek kasigi toz tarhana
Tuz

Sarimsagi tuzla ezip tencereye alin.

Uzerine tuz tarhanayi, sivi yagi ve suyu da ekleyin.

Kaynayana kadar karigtira karigtira pigirin.

Bu esnada yogdurt ve yumurtayi ¢irpip terbiye hazirlayin.

Kaynayan ¢orbadan alip ihstirdiginiz yogurdu tencereye ilave edin.

Yeniden karigtirip bir tagim daha kaynatin.

Ardindan ocaktan alip servis edebilirsiniz. Dilerseniz Gzerine kirmizi biberli yag gezdirebilirsiniz.
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