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YOGURTLU TARHANA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Anadolujet Magazin

300 gr Maras tarhanasi (Maras firigi)
1 ¢corba kasigi tereyag

2 corba kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber

3 dig sarimsak

Karabiber

Tuz

Maras tarhanasi islatilir ve kivamini bulmasi i¢in bekletilir.

Islanan tarhana tencereye alinir ve su eklenip kaynatilir.

lyice ezilen tarhanaya bir miktar daha su katilir.

Kivamini bulan gorbaya tuz eklenir ve 20 dakika pisirilir.

Ayri bir kapta tereyadi ve zeytinyagiyla, dévilmis sarimsak ¢evrilir.
Sarimsaga pul biber, karabiber ve nane ilave edilir.

Sarimsakli sosun bir kismi sunum igin ayrilir, kalani gorbayla birlestirilir.
Késelere alinan tarhana bir gorba kasigi sosla sislenip servis edilir.
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