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YOGURTLU SOSLU TAVUK

500 gr tavuk gégsu

4 yemek kasigi tereyagl margarin
2 yemek kasigi un

2 adet havucg

2 adet pirasa

3 yemek kasigi yogurt

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 su bardag st

2 su bardagi su

Bir miktar karabiber (cekilmis)
2 adet Knorr Tavuk Bulyon

Hazirlanisi

1. Tavada yagdi kizdinp kusbasi dogradiginiz tavuk etlerini kavurun. Tavuklar renk alinca i¢ine kiyilmig pirasalari
ve rendelenmis havuglari ilave edip sote etmeye devam edin.

2. Unu ekleyip pigirin. Suyu, 2 tablet Knorr Tablet Tavuk Bulyon’u, kirmizi pul biberi ve ¢ekilms karabiberi
ekleyip kisik ateste pisirin.

3. Kasenin i¢inde sitl ve yodurdu bir ¢catal yardimi ile ¢irpin.

4. Yemegi atesten almadan hemen énce ¢irpiimis yogurdu ilave ederek kisik ateste bir tagim kaynatip sicak
olarak servis edin.
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