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YOGURTLU SOGUK KABAK CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Yayla Corbasi
1 dis sarimsak

20 ml zeytinyad

3 adet domates

Blr miktar maydanoz

Bir miktar nane

2 adet kabagi kaziyip ufak kip dograyin. 2 yemek kasigi toz tavuk bulyonu 1/4 su ile karistirin. Kabaklari ilave
edip 10-15 dakika kaynatin. Daha sicakken ezerek yada el blendiri ile plre haline getirin. Bir dis sarimsagi tuzla
doévip, sicak plreye ilave edin. Ardindan 4 yemek kasigdi labne peyniri katin ve iyice karistirin. Tuz ve karbiber
ile tatlandirin. 1 paket Bizim Mutfak yayla ¢corbasini 2 su bardagi su ile pisirip, kabak piiresine ilave edelim. 2
corba kasigi sizme yogurt ve 20ml zeytinyadi ekleyip iyice sogumasi i¢in buz dolabina kaldiralim. Uzeri igin 3
adet domatesin kabugunu soyup, ufak kiip dograyalim. 1/2 demet maydanoz ve naneyi Kiyip, ¢corbayi buz
dolabindan alip, kaselere koyup, Uizerine dogranmis domates, yesillik serperek buz pargalari ilavesi ile servis
yapalim.
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