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YOGURTLU SOGUK ENGINAR CORBASI

Elif Korkmazel

3 adet haglanmig enginar
Yarim limonun suyu

1 su bardagi sizme yogurt
1 paket labne peyniri

3 dis dévilmis sarimsak
Yarim demet dereotu

4-5 su bardagi su

Tuz

Uzeri igin:

2 corba kasigi zeytinyagi
Pulbiber

Enginarlar kip seklinde dograyin ve limon suyu ile birlikte yumusayana kadar haslayip sizin. Yogurdu genis
bir kaba alip iyice ¢irpin. Labne peyniri, sarimsak, kiyilmig dereotu ve tuz ekleyip girpmaya devam edin.
Haslanmig enginar ve suyu katip, tim malzemeyi karistirin. Uzerine zeytinyadi gezdirip, pulbiber serpin ve
soguk olarak servis yapin.
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