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YOGURTLU SIRINI (YOZGAT)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

4 dis sarimsak

1 cay bardagi bal

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi toz kirmizibiber
1 tath kasidi ¢érekotu

1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi rondodan gegirin. Hamur kabina un, ufalanmig ekmek, tuz ve suyu ekleyin. Kulak memesi
yumusakliginda hamur yapin. Hamurdan bezeler koparip merdaneyle agin. Sag lizerinde veya yadsiz tavada
Onlu arkall kizartin. Kalin bir bezle sararak yumusamasini bekleyin. 1 parmak genigliginde seritler kesip 10 cm
uzunlugunda tekrar kesin. Servis tabagina dizerek tabagdin yarisina sarimsakli yogurttan dokun. Diger yarisina
tereyaginda erittiginiz kirmizi biberden doékun. Uzerine bali gezdirip servis yapin.
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