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YOGURTLU SEHRIYE CORBASI

Yarim su bardagi arpa sehriye
1 litre su

3 kepge yogurt

2 yemek kasigi un

1 adet yumurta

Tuz

Uzeri igin:

Kuru nane

Tereyagdi

Suyu kaynatip icine sehriyeleri ilave edin ve yumusayana kadar pisirin. (Kaynarken su azalirsa sonradan ek
yapabilirsiniz.)

Ayri bir kasede un, yogurt, yumurta ve tuzu glzelce ¢irparak bir terbiye elde edin.

Sehriyeler pisip yumusayinca tenceredeki sicak sudan kepgeyle alip yogurtlu terbiyeyi iligtirin.

Ilinan yogurtlu terbiyeyi tencereye azar azar ilave edin.

Orta ateste kaynayana kadar karistirarak pisirdiginiz ¢orbaniz un kokusu ¢ikinca servise hazirdir.
Tereyagini tavada kizdirip i¢inde kuru nane yakarak ¢orbanin tizerine gezdirin.

Sicak servis yapin.
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