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YOGURTLU SARIMSAKLI BULGUR CORBASI

1/2 su bardagi Sivi yag

1 orta boy Sogan

1 yemek kasidi Biber salgasi

7 su bardagi Su

1/2 su bardagi Duru Bagbasi Bulgur
1,5 su bardagi Yogurt (stizme)
5-6 iri dis Sarimsak

1 adet Yumurta

2 yemek kagidi Un

1 yemek kasigi Nane

1 tath kasidi Pul biber

1 tath kasigi Tuz

Yagla ince dogranmig sogani 3-4 dakika kavurun.

Biber salcasi ve su ilave edip karistirin.

Kaynayinca bulgur koyun, kisik ateste bulgurlar yumusayana kadar 30-40 dakika pisirin.
Yogurt, yumurta, ezilmis sarimsak, un, nane ve kirmizibiberi, 1 su bardagi suyla iyice karigtirin.
Kaynayan ¢orbadan 3-4 kasik ekleyerek alistirin ve gorbaya karigtirarak ilave edin.

Birkag tagsim kaynayinca tuz atip ocaktan alin.

Sicakken servis yapin.
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