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YOGURTLU SARIMSAK CORBASI

1 bas sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 kase yogurt

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

3 su bardagi su

2 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Sarimsaklar soyulur, bitlin olarak zeytinyaginda pembelesene kadar kavrulur. Sonra Gzerine su ve tuz eklenir.
Sarimsaklar yumusayana kadar pisirilir. Blenderden gegirilir. Tekrar tencereye konur. Baska bir kapta yumurta,
un, yogdurt ve et suyu iyice kanstinlir. Sarimsakli karisima ilave edilir, bir tagim pigirilir.
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