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YOGURTLU PORTAKALLI KEK

www.miele.com.tr

250 gr. Seker

250 gr. Tereyadl, yumusak
1 Portakal kabugu rendesi
4 Yumurta

180 gr. Irmik, ince

150 gr. Un

8 gr. Soda

250 gr. Yogurt

Glazur malzemesi:

450 ml Portakal suyu, taze sikilmig
250 gr. Seker

Yumurtalari ayirin. Tereyagi, seker ve portakal kabuklarini krema halini alincaya kadar ¢irpin, yavas yavas
yumurtanin sarilarini ilave edin. Un, kabartma tozu, irmik ve sodayi karistirin ve yogurtla birlikte hamura
katin.Yumurtalar ayirin. Tereyag, seker ve portakal kabuklarini krema halini alincaya kadar ¢irpin, yavas yavas
yumurtanin sarilarini ilave edin. Un, kabartma tozu, irmik ve sodayi karistirin ve yogurtla birlikte hamura katin.
Yumurtanin akini iyice ¢irpin ve hamura dikkatle ilave edin. Hamuru bir kelepgeli kaliba dékin ve firinda pisirin.
Serbeti icin portakal suyunu ve sekeri bir tencerenin iginde kaynatin, daha sonra disik isida yaklasik 5 dakika
daha portakal suyu koyulasincaya kadar devam edin.

Hen(z sicak olan keki bir kiirdanla birka¢ yerinden delin, portakalli surubu Ustlne esit olarak dagitin, sogumaya
birakin ve krema ile ikram edin.
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