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YOGURTLU PIRINGC CORBASI

1 Su bardagi nohut

2 Su bardagi piring

8-10 Su bardagi et suyu

3 Su bardagi stizme yogurt
1 Adet yumurta

2 Corba kasigi tereyag

1 Gorba kasigi kuru nane
Tuz

8-10 saat 6nce islattiginiz nohudu haslayin.

Pirinci yikayip 8-10 su bardagi et suyu ile haslayin.

Nohutlari ilave edip pisirin.

Yogurdu tencereye alip yumurta ve tuz ilave ederek iyice ¢irpin.

Kisik ateste karistirarak ilitin.

Kaynayan ¢orbadan iki kepge alip yogurda ilave edin ve karistirarak tencereye bosaltin.
Teryagini eritip i¢ine kuru naneyi ekleyin ve gorbanin Gzerine gezdirin.

Sicak olarak servis yapin.

NOT: Corbaya nohut blyukliginde kesilmis kuzu eti veya kéfte de ilave edebilirsiniz.
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