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YOĞURTLU PİRİNÇ ÇORBASI

1 Su bardagi nohut
2 Su bardagi pirinç
8-10 Su bardagi et suyu
3 Su bardagi süzme yoğurt
1 Adet yumurta
2 Çorba kasigi tereyağ
1 Çorba kasigi kuru nane
Tuz

8-10 saat önce islattiginiz nohudu haslayin.
Pirinci yikayip 8-10 su bardagi et suyu ile haslayin.
Nohutlari ilave edip pisirin.
Yogurdu tencereye alip yumurta ve tuz ilave ederek iyice çirpin.
Kisik ateste karistirarak ilitin.
Kaynayan çorbadan iki kepçe alip yogurda ilave edin ve karistirarak tencereye bosaltin.
Teryagini eritip içine kuru naneyi ekleyin ve çorbanin üzerine gezdirin.
Sicak olarak servis yapin.

NOT: Çorbaya nohut büyüklügünde kesilmis kuzu eti veya köfte de ilave edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:4245 • adı:Yoğurtlu Pirinç Çorbası • gönderen:Şimal Yıldızı • indirme tarihi:03.04.2025 - 11:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-pirinc-corbasi-vt3375
http://www.tcpdf.org

